
 

 

Antal personer: 4 | Tilberedningstid: ca. 30 min. 
 

 

1 vandmelon 

400 g tomater  

1 pakke feta 

½ bundt koriander 

1 rød chili  

1 citron 

Tjek, at du selv har: Olivenolie og havsalt 

 

1. Kassér skrællen på vandmelonen, og skær kødet i rustikke, mundrette tern. 

2. Skyl tomaterne, og skær dem i chunks. 

3. Bryd fetaen i rustikke stykker.  

4. Skyl koriander og chili. Hak korianderen groft, og hak chilien fint. 

5. Skyl citronen, og riv citronskallen. 

6. Vend vandmelon, tomater, feta og koriander sammen i en skål, og smag til med 
revet citronskal, citronsaft, chili, olivenolie og havsalt.  

 


